BARFOOD & NIBBLES

JAHRGANGS-ANCHOAS SERIE ORO # PORTUGAL VON CODESA 12,50€
IN DER DOSE SERVIERT MIT FLATBREAD -

8-9 STUCK ENTGRATET IN OLIVENOL - FUR GENIESSER

KLEINE SARDINEN IN OLIVENOL # GALIZIEN VON LA BRU’JULA Ne30 8,50€
IN DER DOSE SERVIERT MIT FLATBREAD SERVIERT

FLATBREAD ROTE GRILL-SPITZPAPRIKA UND SARDELLEN-THUNFISCH-SPREAD 6,50€
MIT PIMIENTOS DEL PEQUILLO - EL CARRASCAL HANDGESCHALT

MARINIERTE GRUNE OLIVEN & KALAMATA OLIVEN MIT GRISSINI 3,50€
OLIVENOL EXTRA VERGINE ° ZITRONENSCHALE ° KRAUTER & KNOBLAUCH

CAPRESE 2.0 11,50€
MOZZARELLA DI BUFALA cAMPANA DOP ° CHERRYTOMATEN

+ FLATBREAD ° OREGANO ° OLIVENOL + 2,80€

+ PARMASCHINKEN 24 MONATE DOP + 6,50€

485GRAD BRUSCHETTA 4 STUCK 8,50€

HAUSGEMACHTES BROT ° AVOCADO-BASILIKUM-GUACAMOLE

OLIVENTAPENADE ° CHERRYTOMATEN ° PARMASCHINKEN 24 MONATE DOP

BRUSCHETTA CLASSICO 2 STUCK 5,50€

KIRSCHTOMATEN ° OLIVENOL EXTRA VERGINE ° BASILIKUM ° KNOBLAUCH

SCHLEMMERZUNGE RELOADED 6,50€

FLATBREAD ° PROVOLONE® STEIRISCHER BERGKASE

SALADS

“GARDEN EDEN” SALAD

WILDKAUTERSALAT ° CHERRYTOMATEN ° KARAMELLISIERTE WALNUSSE ° PARMESAN CRACKER

APFELDRESSING

KLEIN / GROSS

7,00€/12,50€

+ FLATBREAD ° OREGANO ° OLIVENOL +2,80€

+ NIZZAGEMUSE (PAPRIKA ° ZUCCHINI ° AUBERGINE) +4,80€

485GRAD CAESAR SALAD 14,00€
ROMANA SALAT ° CHERRYTOMATEN ° PARMESAN 24 MONATE DOP

HOMEMADE CAESAR DRESSING ° FRITTIERTE KAPERN ° GARLIC CROUTONS

+ SUDTIROLER BACON +4,50€

SUNSHINE TUNA 18.50€
GELBE TOMATENSAUCE ° FIOR DI LATTE ° YELLOWFIN TUNA VON OLASAGASTI °

ARTISCHOKEN ° FRITIERTE KAPERN ° PESTO ° WEISSE ZWIEBELN

CAPRICCIOSA 2.0 16,80€
TOMATENSAUCE ° FIOR DI LATTE MOZZARELLA ° ARTISCHOCKEN ° KOCHSCHINKEN

KALAMATA OLIVEN ° FRISCH GEHOBELTE CHAMPIGNONS ° SPECKOL

SHOYU CHICKEN SWEET ONIONS 18.50€
PROVOLONE® MOZZARELLA Di BUFALA cAMPANADOP ° PAPAYA-ONION-JAM

SHOYU HUHNERBRUST ° INGWER ° KNOBLAUCH ° KORIANDER ° WEISSE ZWIEBELN ° YUZU
HELLBOY (BISSCHEN SCHARF) 17,50€

TOMATENSAUCE ° FIOR DI LATTE MOZZARELLA ° CHORIZO IBERICO
PIMENTON ° OREGANO ° CHILI HONIG (DOMIMKEREI KOLN)



PIZZA CLASSICS

MARGHERITA (VEGETARISCH)
TOMATENSAUCE ° FIOR DI LATTE MOZZARELLA ° BASILIKUM ° OLIVENOL

MARGHERITA BUFALINA (VEGETARISCH)
TOMATENSAUCE ° MOZZARELLA Di BUFALA CAMPANA DOP ° BASILIKUM ° OLIVENOL

SALAME
TOMATENSAUCE ° FIOR DI LATTE MOZZARELLA ° FENCHELSALAMI AUS DER TOSKANA

MARINARA DE LUXE (VEGAN)
TOMATENSAUCE ° CHERRYTOMATEN voN B10 FRINGS°EIFEL ° FRITTIERTE KAPERN
OREGANO ° KNOBLAUCHOL

+ VEGANER PREMIUM MOZZARELLA (VANOZZA) +4,00€
+ FIOR DI LATTE MOZZARELLA + 3,50€
+MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA DOP +4,50€

JUST HAM
TOMATENSAUCE ° FIOR DI LATTE MOZZARELLA ° KOCHSCHINKEN ° CHAMPIGNONS

PARMA POWER
TOMATENSAUCE ° FIOR DI LATTE MOZZARELLA ° PARMASCHINKEN 24 MONATE DOP ° RUCOLA
PARMESAN 24 MONATE DOP

NIZZA PIZZA (VEGETARISCH)
TOMATENSAUCE ° MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA DOP * OREGANO
OFENGEMUSE (PAPRIKA ° ZUCCHINI ° AUBERGINE)

MR. BURNS (SCHARF SCHARF)
TOMATENSAUCE ° FIOR DI LATTE MOZZARELLA ° NDUJA ° ROTE ZWIEBELN ° GRUNE PEPERONI

PI1ZZA BIANCAS (OHNE TOMATENSAUCE)

12,50€

14,50€

15,50€

11,50€

16,80€

19,00€

16,50€

17,00€

POPEYE PIE (VEGETARISCH)
STEIRISCHER BERGKASE ° FIOR DI LATTE MOZZARELLA ° BABYSPINAT ° KNOBLAUCH
SCHWARZER PFEFFER (HENNES FINEST KOLN)

HOLY GUACAMOLE (VEGAN)
AVOCADO-BASILIKUM-GUACAMOLE ° KREUZKUMMEL ° KALAMATA OLIVEN
CHERRYTOMATEN ° RUCOLA ° SUSSKARTOFFELCHIPS

SPECKENWOLF

PROVOLONE ° FIOR DI LATTE MOZZARELLA ° CHAMPIGNONS ° SUDTIROLER BACON ° ROTE ZWIEBELN

ITALIAN STALLION’S SPECKBIRNE
PROVOLONE ° BIRNE ° SUDTIROLER BACON ° RUCOLA ° KARAMELISIERTE WALNUSSE

DESSERT

16,00€

16,80€

17,00€

17,00€

OMAS SCHOKOPUDDING
AUS SCHOKOLADE (ORIGINAL BEANS)
MIT VANILLESAUCE AUS MADAGASKAR VANILLE

TIRAMISU
ORIGINAL MASCARPONE AUS VENETIEN ° LOFFELBISKUIT
ESPRESSO (VAN DYCK KOLN) ° MARSALA

PIZZA CHOC
GEROSTETE HASELNUSSE
WEISSE, DUNKLE ODER VOLLMILCHSCHOKOLADE (ORIGINAL BEANS)

4,50€

7,50€

8,50€



