FOQ

E |

MARINIERTE GRUNE & SCHWARZE OLIVEN
HANDENTGRATET IN OLIVENOL, OLIVENOL EXTRA VERGINE ® ZITRONENSCHALE *
IN DER DOSE SERVIERT © FLATBREAD KRAUTER & KNOBLAUCH * GRISSINI
12,50 € 3,50 €

KLEINE SARDINEN IN OLIVENOL FLATBREAD DIPS
AUS GALIZIEN VON LA BRU'JULA Ne30 AVOCADO-BASILIKUM-GUACAMOLE ©

IN DER DOSE SERVIERT © FLATBREAD SESAM-MAYD e SPICY ITALIAN DIP

JAHRGANGS-ANCHOAS SERIE ORO

8,50 € TRUFFELMAYOQ ® AIOLI * SCHNITTLAUCHCREME
: (WAHLE DREI)
FLATBREAD ROSSO 850€

PIMIENTOS DEL PEQUILLO VON EL CARRASCAL,
HANDGESCHALT * SARDELLEN-THUNFISCH-SPREAD

6,50 €
- ' J
BRUSCHETTA CLASSICO 2 STUCK 5,50 €
KIRSCHTOMATEN * OLIVENOL EXTRA VERGINE * BASILIKUM  KNOBLAUCH
485GRAD BRUSCHETTA 4 STUCK 8,50 €

TOMATE-RUCOLA * AVOCADO-BASILIKUM-GUACAMOLE MIT SUSSKARTOFFELCHIPS
OLIVENTAPENADE © GEBRATENE PILZE

SCHLEMMERZUNGE RELOADED 6,50 €
FLATBREAD * PROVOLONE * STEIRISCHER BERGKASE
BLACK ANGUS BRESAOLA CARPACCIO 1750€

RUCOLA © RADICCHIO * PARMESAN (24 MONATE DOP) ® FUNGHI SPECIALE © PINIENKERNE

STARTERS ZUM TEILEN

ANTIPASTI ,WOLLLUST

PARMASCHINKEN (24 MONATE DOP) © FENCHELSALAMI ¢ CHORIZO IBERICO
MORTADELLA PISTACHIO « MARINIERTE OLIVEN « ROSMARIN-SAFTSCHINKEN -
MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA DOP « PARMESAN (24 MONATE DOP) «
FINGELEBTES GEMUSE « FLATBREAD

22,50 €

ANTIPASTI GARDENLOVE

MARINIERTE OLIVEN - AVOCADO-BASILIKUM-GUACAMOLE -
SUSS-SAUER EINGELEGTES GEMUSE « ARTISCHOCKEN « NIZZA GEMUSE »
HALBGETROCKNETE TOMATEN -

MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA DOP « PARMESAN (24 MONATE DOP)

16,50 €

SALADS

CAPRESE 2.0
BURRATA DI BUFALA CAMPANA DOP © KIRSCHTOMATEN ¢ RUCOLA

GARDEN EDEN SALAD
WILDKAUTERSALAT ® APFEL-FENCHEL * KARAMELLISIERTE WALNUSSE © FEIGEN * APFELDRESSING
KLEIN 790€
GROSS 14,50 €

485GRAD CAESAR SALAD
ROMANASALAT © KIRSCHTOMATEN © PARMESAN (24 MONATE DOP)
HOMEMADE CAESAR DRESSING © FRITTIERTE KAPERN © CROUTONS

- TOPPING

+ FLATBREAD « OREGANO « OLIVENOL EXTRA VERGINE ~ +2,80 €
+ PARMASCHINKEN 24 MONATE DOP +6,50 €
+ YELLOWFIN TUNA VON OLASAGASTI +5,50 €
+ GEBRATENE HAHNCHENBRUSTSTREIFEN +5,50 €
+ GEBRATENE GAMBAS +150 €

\

PASTA (AUCH GLUTENFREI +2,50 €)

1,50€

14,00€

SPAGHETTI ALLA CHITARRA POMODORO BURRATA (VEGETARISCH)

TOMATENSAUCE * BURRATA DI BUFALA CAMPANA DOP ® BASILIKUM * OLIVENOL EXTRA VERGINE
ORECCHIETTE BOLOGNESE

100% BEEF © BASILIKUM © GERIEBENER PARMESAN (24 MONATE DOP)

SPAGHETTI ALLA CHITARRA PESTO GENOVESE (VEGETARISCH)

BASILIKUMPESTO © KIRSCHTOMATEN  PINIENKERNE
+ GEBRATENE HAHNCHENBRUSTSTREIFEN +5,50 €
+ GEBRATENE GAMBAS +150 €

RAVIOLI DELLA NONNA (VEGETARISCH)
BABYBLATTSPINAT © KNOBLAUCH © RICOTTA © SALBEI * BUTTER

- MEAT

TAGLIATA

ROASTBEEF « RUCOLA-TOMATEN-SALAT «
KRAUTERSALSA * GARLIC FLATBREAD

29,50 €

.

/

UNSERE SPEISEN AUCH ZUM MITNEHMEN INS BURO ODER FUR ZUHAUSE

13,00€

15,50 €

12,90€

16,50 €

/ rope)

7 ' 489 A\
PIZZALINA PIZZALINA
ROCKSTARS TRIO VEGGIE TRIO

HELLBOY - POPEYE PIE - BUFALINA POPEYE PIE - BUFALINA - PIZZA NIZZA
18,50 € 19,50 €

STATT SICH FUR EINE PIZZA ZU ENTSCHEIDEN - NIMM DREI KLEINE!

PIZZA SPECIALS (AUCH GLUTENFREI +3,50 €)

CARPACCIO 19,50 €
PROVOLOGNE © FIOR DI LATTE MOZZARELLA © BLACK ANGUS BRESAOLA © RUCCLA
PARMESAN (24 MONATE DOP)

SHOYU CHICKEN SWEET ONIONS 18,50 €
PROVOLONE © MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA DOP © PAPAYA-ONIGN-JAM ©
SHOYU HUHNERBRUST © INGWER * KNOBLAUCH * KORIANDER * WEISSE ZWIEBELN * YUZU

MORTABELLA PISTACCHIO 19.50 €
GELBE TOMATENSAUCE © FIOR DI LATTE MOZZARELLA © MORTADELLA © BURRATA ©
BASILIKUMPESTO © PISTAZIEN

CAPRICCIOSA 2.0 1750 €
TOMATENSAUCE © FIOR DI LATTE MOZZARELLA © ARTISCHOCKEN © ROSMARIN-SAFTSCHINKEN ©
KALAMATA OLIVEN © FRISCH GEHOBELTE CHAMPIGNONS

PORK BELLY BAO 1750 €
GELBE TOMATENSAUCE © FIOR DI LATTE MOZZARELLA © YELLOWFIN TUNA VON OLASAGASTI ©
ARTISCHOCKEN © FRITTIERTE KAPERN © BASILIKUMPESTO © WEISSE ZWIEBELN

SUNSHINE TUNA 18,50 €
GELBE TOMATENSAUCE © FIOR DI LATTE MOZZARELLA © YELLOWFIN THUNFISCHFILET VON LA BRU'JULA Ne 62 ©
ARTISCHOCKEN © FRITTIERTE KAPERN © BASILIKUMPESTO © WEISSE ZWIEBELN

HELLBOY (BISSCHEN SCHARF) 1750 €
TOMATENSAUCE © FIOR DI LATTE MOZZARELLA * CHORIZO IBERICO ©
PIMENTON © OREGANO * CHILI HONIG

MR. BURNS (ETWAS SCHARF) 1700 €
TOMATENSAUCE © FIOR DI LATTE MOZZARELLA * NDUJA  ROTE ZWIEBELN * GRUNE PEPERONI

WEIL UNSERE PIZZAKRUSTE SO BESONDERS IST,
HABEN WIR DAZU BESONDERE DIPS

485°

BASILIKUM-GUACAMOLE « SESAM-MAYO e
SPICY ITALIAN DIP « TRUFFELMAYO »
AIOLI « SCHNITTLAUCHCREME

a290¢€

Alle Preise enthalten die gesetzliche Steuer. Trinkgelder sind nicht enthalten - wenn es Dir gefallen hat, so freut sich das Team (ber eine zusatzliche Anerkennung. Allergene erfrage bitte beim Service, hierzu haben wir eine separate Karte.

PIZZA CLASSICS

MARGHERITA (VEGETARISCH) 12,50 €
TOMATENSAUCE  FIOR DI LATTE MOZZARELLA © BASILIKUM  OLIVENOL EXTRA VERGINE

MARGHERITA BUFALINA (VEGETARISCH) 1350€
TOMATENSAUCE © MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA DOP  BASILIKUM ©
OLIVENGL EXTRA VERGINE

SALAME 15,008
TOMATENSAUCE © FIOR DI LATTE MOZZARELLA © FENCHELSALAMI

MARINARA DE LUXE [VEGAN) 190€
TOMATENSAUCE © CHERRYTOMATEN © FRITTIERTE KAPERN © OREGANO ® KNOBLAUGHOL
+ VANOZZA +4,00€

JUST HAM 16,90
TOMATENSAUCE © FIOR DI LATTE MOZZARELLA * ROSMARIN-SAFTSCHINKEN © CHAMPIGNONS

PURPLE GRACE (VEGETARISCH) 16,50
TOMATENSAUCE © AUBERGINE © FIOR DI LATTE MOZZARELLA © BASILIKUM © RICOTTA SALATA

PARMA POWER 19.00€
TOMATENSAUCE © FIOR DI LATTE MOZZARELLA © PARMASCHINKEN (24 MONATE DOP) ® RUCOLA
PARMESAN (24 MONATE DOP)

NIZZA PIZZA (VEGETARISCH) 16,50
TOMATENSAUCE © MOZZARELLA DI BUFALA © OREGANO © OFENGEMUSE (PAPRIKA ® ZUCCHINI ® AUBERGINE)

PIZZA SPECIALS BIANCAS (OHNE TOMATENSAUCE)

POPEYE PIE (VEGETARISCH) 16,506
STEIRISCHER BERGKASE © FIOR DI LATTE MOZZARELLA © BABYSPINAT © KNOBLAUCH ©
SCHWARZER PFEFFER

HOLY GUACAMOLE (VEGAN) 1750€
AVOCADO-BASILIKUM-GUACAMOLE © KREUZKUMMEL  KALAMATA OLIVEN e
CHERRYTOMATEN * RUCOLA © SUSSKARTOFFELCHIPS

SPECKENWOLF 17008
PROVOLONE © FIOR DI LATTE MOZZARELLA © CHAMPIGNONS © SUDTIROLER BACON © ROTE ZWIEBELN

ITALIAN STALLION’S SPECKBIRNE 1700€
PROVOLONE © BIRNE © SUDTIROLER BACON © RUCOLA © KARAMELISIERTE WALNUSSE

OMAS SCHOKOPUDDING 450€
SCHOKOLADE MIT VANILLESAUCE AUS MADAGASCAR VANILLE

TIRAMISU 6,50€
ORIGINAL MASCARPONE AUS VENETIEN © LOFFELBISKUIT ® ESPRESSO (VAN DYCK KOLN) ® MARSALA

CHOCLAZONE 850€

WEISSE, DUNKLE ODER VOLLMILCHSCHOKOLADE  GEROSTETE HASELNUSSE * VANILLESAUCE




o

485GRAD ist ein hochgradig echtes Fast Casual und Slow Food Konzept.

Im Brennpunkt liegt unser runder Protagonist, neapolitanisch gepragt und
regional belegt. Eine extraordinare, neu interpretierte Pizza Napoletana, an der
ein kompromissloser Qualitatsfanatismus ausgelebt wird. Durch den traditio-
nellen Herstellungsprozess aus dem 18. Jahrhundert kommen wir ganzlich ohne
Geschmacksverstarker und sonstige unerwinschten Begleiter aus.

Wir sind aus Leidenschaft herzhaft und belegen, um zu beleben. Doch neben
luftig im Kern und leopardig-kross am Rand konnen wir auch prickelnd in der
Flasche und vollmundig im Glas. Unser Getranke- und Weinkonzept ist
auBergewohnlich. Fiir jede Kehle haben wir den passenden Trinkbefehl von
Craft-Beer- Newcomern iiber eigene naturbelassene Soft-Drinks bis hin zu
spektakularen Weinen.

Ganz beilagig erwahnt bekommen bei uns auch Antipasti-Lover,
Pasta-GenieBer und SiB-Gourmets ihre Biihne.

Veredelt wird das essentielle Handwerk mit der fiir uns entscheidenden Zutat:
Der Freude am Gast.

Unser Service ist aufmerksam, engagiert und anpassungsfahig. 485GRAD ist
die hochwertige, urbane Kultur des Essens und Trinkens, die wir jeden Tag an
unsere Gaste weitergeben machten.

APERITIF

SARTI SPRITZ

LILLET BERRY
ESPRESSO MARTINI
CRODINO SPRITZ (0,0%)
SANBITTER ROSSO (0,0%)

WHITE WINE

2022 RIESLING ANCESTRAL 485° EDITION
WEINGUT KARSTEN PETER #PFALZ
(LIMETTENZESTE, GRUNE BIRNE, MINERALISCH)

GRAUBURGUNDER
WEINGUT SALWEY #BADEN
(WOURZIGE MINERALITAT UND NOTEN VON ZITRUS, LIMETTEN UND BIRNEN)

SAUVIGNON BLANC
WEINGUT GUNDERLOCH
(WARME ZITRUSFRUGHTE, CASSIS, LIMETTE)

GARDA BIANCO
IL LAGHETTO
(FRISCH,FRUCHTIG UND ELEGANT)

CHARDONNAY
ENDRIZZI # TRENTINO DOC# SUDTIROL
(PFLAUMENAROMA, AMARENA, LEICHT ERDIG UND FRUCHTARGMEN])

ROSE WINE

2022 ROSE
ALOIS KIEFER
(QUITTE, KNACKIGE SAURE MIT EINEM ANIMIERENDEN TRINKFLUSS, ERDBEEREN)

RED WINE

2021 PRIMITIVO 485° “ITALO BOYZ”
WEINGUT DUE PALME
(PFLAUMENKOMPOTT, JOHANISBEERE, VEILCHEN UND LEICHTE GERBSTOFFE)

CRIANZA
BODEGAS IZADI
(ZEDERNHOLZ, WALDHIMBEERE, IM NACHHALL EINEN RUNDEN KORPER)

VINHA DO MOURO
QUINTA DO MOURD #ALENTEJO #PORTUGAL
(PFLAUMENAROMA, AMARENA, LEICHT ERDIG UND FRUCHTAROMEN)

(0,11/0,21)

4,00€/750€

5,90 €/9,90 €

4,90€/9,00€

4,60€/8,60€

5,00€/9,50 €

(011/0,21)

4,00€/750€

(011/0,21)

4,00€/750€

5,50 €/9,90 €

5,00€/9,50 €

HENDRICK'S - THE ORIGINAL 44%
& SCHWEPPES DRY TONIC
(ROSENBLATTER, WACHHOLDER &
KORIANDER, ZITRUSNOTE)

11,50 €

DIGESTIF

LIMONCELLO DI CAPRI

RAMAZZOTTI
CYNAR

CARPANO ANTICA FORMULA
AMARO MONTENEGRO

AMARO QUINTESSENCIA #NONINO
GRAPPA 43°#NONINO

BEER

KROMBACHER PILS
KROMBACHER PILS ALKOHOLFREI
LEFFE BLOND

PERONI

GIN & TONIC

485GRAD AMALFI LEMON PRIVATE

& SCHWEPPES DRY TONIC
(ERFRISCHENDE ZITRONE, SAFTIGE GRAPE-
FRUIT, ROSA PFEFFER) 1150 €

11,50 €

GRAPPA FRIULINA ALLA RUTA #NGNINO

ALTE KIRSCHE 41% - HOLZFASS #PRINZ
ALTE MARILLE 41% - HOLZFASS #PRINZ
ALTE HAUSZWETSCHGE 41%

- HOLZFASS #PRINZ

BLUTWURZ BLACK EDITION
#HAUSBRENNEREI PENNINGER

BRLO NAKED 0,33l
BRLO PALE ALE 0,33l

BENEDIKTINER WEISSBIER NATURTRUB
BENEDIKTINER WEISSBIER ALKOHOLFREI

HOMEMADE

GINGER BOMB 0,331 3,90€

SOFTDRINKS

VOSLAUER
SPRUDEL
STILL

SAN PELLEGRINO
AQUA PANNA

PROVIANT
APFELSCHORLE NATURTRUB
RHABARBERLIMONADE

AFRI

COLA

COLA ZUCKERFRE!
BLUNA ORANGE

RICHARDS SUN
LEMON ICE TEA
PEACH ICE TEA
POMEGRANATE ICE TEA

COFFEE - SPECIAL 485° ROAST

CAFE CREMA
ESPRESSO

ESPRESSO DOPPIO
ESPRESSO MACCHIATO

TEA

ENGLISH BREAKFAST
ROOIBOS « GRUNER TEE FRU

FRISCHER MINZTEE
FRISCHER INGWERTEE

CAPPUCCINO
LATTE MACCHIATO
+HAFERMILCH ...

SEEDLIP GARDEN 108
SELECTION GIN ALKOHOLFREI

& SCHWEPPES DRY TONIC
(ROSMARIN, MINZE, THYMIAN)



